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Projet : Afin de répondre & de nouveaux besoins en aménagement et mettre & jour Concept : On ressent le raffinement et le bon godt dés qu’on franchit la porte de cette

I'image de leur entreprise, Soucy Baron a entrepris en 2011 un agrandissement majeur entreprise ! Le majestueux escalier de bambou se détache du lit de pierres ou il est

pour sa division de St Jérome. déposé et une jolie déclinaison de rouges égaie les bureaux. Un défi réussi pour cette
entreprise au cceur jeune.....

Entrepreneur géneral

Expert en batiment et tranquilité d’esprit
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Pur Design

Projet : Ayant vendu son batiment existant a la ville de St-Adele, Gelco décide de
s'offrir un siége social tout neuf pour répondre a ses nouveaux besoins.

PURgsen

Valse harmonieuse entre les lignes architecturales du meuble-réception et
les multiples retombées de plafond. Une composition qui allie confort, sobriété et ma-
tieres nobles telles I'acier ondulé des plafonds, le béton poli du plancher et les poutres
de bois structurales. Un design qui traversera le temps.
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Projet : De plus en plus a I'¢troit dans ses locaux actuels, I'entreprise Cuisine Karo
franchit le pas du nouveau millénaire avec la construction d'une nouvelle usine per-
formante et de ses bureaux adjacents.

Concept : D'imposantes marches de béton ajourées donnent une impression de solidité
et de modernisme dés notre arrivée au rde. Un concept reprenant divers matériaux
d'exterieurs s'ouvre devant nous a I'étage avec I'utilisation de luminaires bruts pour
la salle d'attente de la réception et du choix du meuble- réception en cuivre oxydeé.




RAQ X

Projet : Ajouté a la programmation réguliére du CEGEP de St-Jérome en 2012, I'école
de gestion hoteliére ouvre ses portes rue St-Georges, au centre ville de St Jérome.
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Concept : Espace professionnel et de bon golt pouvant s'adapter a divers scenarios
de services tels que les banquets et le service aux tables. L'espace restaurant de I'école
devait savoir s'adapter a toutes sortes d'événements. Un luminaire totalement dessiné
sur mesure assure la transition entre les zones bar et restaurant. La porte des vestiaires
est en fait un immense tableau noir servant a mettre en valeur les derniéres réalisa-
tions culinaires des chefs en devenir. Une arche en bois délimite la porte principale de
la cuisine et met en vedette les étudiants lors de leur service.
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